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Vizualizare anunt publicitate numarul 95000

Autoritate contractanta

Spitalul Clinic de Psihiatrie Prof. Dr. Alexandru Obregia
Adresa postala: Sos. Berceni nr.10, Sector 4 , Localitatea: Bucuresti , Cod postal: 041902 , Romania , Punct(e)
de contact: Lucretia Teleaga , Tel. +4 0213349069 , Email: aprov_obregia@yahoo.com , Fax: +4 0213348069

Detalii anunt

Tip anunt: Cumparari directe

Tip contract: Furnizare

Denumirea achizitie: Negociere fara publicare prealabila - Furnizare alimente

CPV: 15800000-6-Diverse produse alimentare (Rev.2)

Descrierea contractului: Produse alimentare : CARNATI TIP CABANOS (450 kg), FICATEI DE PASARE (200 kg),
SUNCA DE PRAGA (180 kg), BISCUITI (300 kg), BORS (400 pachet/70g), BRANZA TELEMEA VACA (450 kg),
BRANZA TOPITA (900 cutie/8 buc), BRANZA PROASPATA (VACI) (300 kg), CARTOFI (5000 kg), CACAO (100
plic/100 g), CAS (proaspat de vaci) (400 kg), CASCAVAL (600 kg), CEAPA USCATA (2000 kg), CRENVURSTI PUI
(200 kg), CIUPERCI (2000 cutii’400g), COMPOT (prune si piersici) (900 borcan/720g), DELIKAT (130 kg), EUGENII
(300 kg), FOI DAFIN (30 plic/100 g), IAURT (10000 pahar/140g/3% grasime), LAMAI (90 kg), MALAI (400 kg),
MARGARINA (700 cutii/500g), MERE (1500 kg), NAPOLITANE (300 kg), OUA (10000 buc ), PASTA TOMATE (600
borcan/720g), PATE FICAT (PUI) (1250 cutii/200g), PIPER (60 plic/100 g), PULPA SPATE PORC, DEZOSATA,
DEGRESATA, REFRIGERATA (500 kg), ULEI DE FLOAREA SOARELUI (900 L), UNT DE MASA 82% (2000
pachet/200g), USTUROI USCAT (30 kg), VERDEATA (300 kg), ZAHAR VANILAT (1800 plic/8g), CASTRAVETI IN
OTET (200 borcan/720g), GOGOSARI IN OTET (200 borcan/720g), CEAI (tei) (350 cutii/20 plicuri/1g), CEAI (menta)
(350 cutii/20 plicuri/1g), CEAI (fructe de padure) (30 cutii/100 plicuri/2g), PRAJITURA (13000 buc.), MORCOV (1500
kg), PULPA SPATE MANZAT DEZOSATA- DEGRESATA- REFRIGERATA (750 kg).

Valoarea estimata fara TVA: 209458.60 RON

Conditii contract: Livrarea produselor se va face la sediul unitatii - Magazia de Alimente, pe baza de comanda, in
functie de necesitati. Plata pretului contractului se va face in maxim 60 de zile de la data emiterii facturii de furnizor,
prin ordin de plata.

Conditii participare: Oferta depusa de ofertant trebuie sa corespunda cerintelor din caietul de sarcini. Oferta se va
depune in plic inchis, la adresa : Bucuresti, Sos.Berceni nr.10, sector 4, REGISTRATURA, pana la data de 19.05.2017,
ora 09.00

Criterii adjudecare: pretul cel mai scazut

Termen limita primire oferte: 19.05.2017

Informatii suplimentare: MODALITATE DE ACHIZITIE : Negociere fara publicare prealabila in vederea elaborarii unei
propuneri financiare, cei interesati pot accesa site-ul www.spital-obregia.ro/anunturi/ pentru a putea vizualiza caietul de
sarcini. Data, ora si locul deschiderii ofertei : Sediul unitatii, Amfiteatru - Directie : 19.05.2017, ora 10.00
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POTENTIALI OFERTANTI LA PROCEDURA DE ACHIZITIE

AVAND CA OBIECT ATRIBUIREA
CONTRACTULUI DIVERSE PRODUSE ALIMENTARE - 43 LOTURI

Spitalul Clinic de Psihiatrie Prof. Dr. Alexandru Obregia cu sediul in Sos. Berceni Nr. 10, sector 4,
Bucuresti, reprezentata prin Manager Dr. Andrian Tibirna, va invita sa depuneti oferta pentru achizitia publica —
Diverse produse alimentare.

1. Obiectul contractului: Diverse produse alimentare - CPV: 15800000-6

2. Procedura de achizitie publica aplicata este: Negociere fara publicarea prealabila a unui anunt de participare
(conform art. 104 alin.! lit.c din legea nr.98/2016

3. Valoarea estimativa a achizitiei, calculata potrivit procedurilor/achizitiilor directe publicate in SEAP pentru
o luna: 209.458. ,60 lei (fara TVA)

4. Sursa de finantare a contractului de achizitie: venituri proprii.

5. Tipul contractului de achizitie: contract de furnizare

6. Propunerea financiara preliminara de la care se va incepe negocierea, va fi prezentata de persoana
imputernicita al ofertantului la data sedintei de negociere.

7. Limba de redactare a ofertei: Romana
8. Pretul ofertei preliminare va fi exprimat astfel: valoarea totala fara TVA a produselor furnizate. Criteriul de

atribuire al contractului va fi “Pretul cel mai scazut” deoarece specificatiile tehnice au fost stabilite foarte clar,
astfel ca se doreste doar punctarea pretului.

9. In urma negocierii, pretul ofertei finale va ramane ferm in lei pe toata durata de valabilitate a contractului. Nu
se accepta actualizarea pretului.

10. La oferta de baza : NU se accepta oferte alternative.
11. Plata pretului contractului se va face prin contul de virament nr.:ROI3TREZ7045041XXX000210 -

Trezoreria Sector 4 in maxim 60 de zile de la data inregistrarii facturii fiscale de catre prestator la beneficiar,
prin ordin de plata.

12. Documentul ce se va depune o data cu oferta este declararia privind conflictul de interese conf.art.63 din
Legea nr.98/2016. Persoanele cu functii de decizie din cadrul autoritatii contractante sunt: Dr. Andrian Tibirna -
Manager, Ec. Simona Tavarlau - Dir. Financiar Contabil, Dr. Adela Magdalena Ciobanu - Dir. Medical, As.
Luminita Raghina - Director Ingrijiri, Mariana lonescu - Sef Serviciu Financiar - Contabilitate, Sef
Serv.Administrativ ing.dipl.Claudiu Popescu, Florina Radu - Sef Serviciu Achizitii Publice

13. Adresa la care se depune oferta preliminara: BUCURESTI; Sos. Berceni, nr. 10, la REGISTRATURA.

14. Data limita pentru depunerea ofertet: lj;OS.ZO] 7 ora 09.00

Negocierea va avea loc |9 05.2017 ora 10.00
15. Durata contractului: In urma derularii prezentei proceduri se va incheia un contract, pe o perioada de

o luna. Ofertantii vor putea depune oferte pentru unul sau mai multe loturi

Ofertanti trebuie sa prezinte:
- declaratie privind neincadrarea in art. 164 din legea 98/2016
- declaratie privind neincadrarea in art. 165 si 167 din legea 98/2016
- declaratie privind evitarea conflictului de interese potrivit art. 59 si 60 din legea 98/2016

- certificat constatator emis de ONRC
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- Propunere tehnica prin care trebuie facuta conformitatea cu caietul de sarcini
- Propunere financiara (se va efectua pentru fiecare lot)

16. Detaliile tehnice ale prezentei invitatii, in baza carora se va prezenta propunerea tehnica si financiara, sunt
prezentate in anexa.

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la Tel/Fax:021/334.90.69; persoana de contact
Lucretia Teleaga.

MANAGER
DR. ANDRIAN TIBIRNA
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Caiet de sarcini

COD CPV -15800000-6 Diverse produse alimentare

LOT: 1 Denumire produs

Nr . unitate de ;
Crt Denumire produs fpadhetare Cantitate
1 | Carnati tip cabanos kg 450

2. Descriere produs :
Pasta omogena din carne de porc compacta fara flaxuri sau goluri de aer fara corpuri straine,

fara fragmente de os, aglomerari de grasime sau condimente, fara gust si miros strain, la taiere trebuind
sa se pastreze integritatea feliei

Aspect exterior curat nelipicios fara mucegai sau corpuri straine de forma unor bucati
cilindrice obtinute prin umplerea membranelor artificiale de grosime aprox. 20 -22 mm., lungime
aprox 18-20 cm.

Termen de valabilitate de la data receptiei : minim 10 zile
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Reg. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 2 Denumire produs

il Denumire produs | . unitate.de Cantitate
Crt impachetare
1 Ficatei de pasare kg 200

2. Descriere produs :
Clasa A de calitate
- ambalat la aprox 1kg in tavite acoperita cu folie stretch,

- fara corpuri straine, cum ar fi sange , etc.
- sanu prezinte mirosuri straine



- aspect roz, asemenea carnii proaspete

- sa nu prezinte semne de alterare
produsul va fi refrigerat, ambalat in tavita cu folie si inscriptionat cu termen de valabilitate

Termen de valabilitate de la data receptiei : minim 5 zile
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 3 Denumire produs

Nr ) unitate de .
it Denumire produs - — Cantitate
1 Sunca de praga kg 180

2. Descriere produs :

Acest produs face parte din categoria preparate din carne de porc.

Produsul Sunca praga se prezinta sub forma unor bucati paralelipipedice de circa 20-25¢cm
lungime si aprox, 15-17 cm latura patratului.

Aspect exterior: Membrana artificiala, vidata are o suprafata curatd, aderentd la compozitie, cu
invelis continuu, nedeteriorat.

Compozitie compactd, omogend, fara goluri de aer sau aglomerari de apa, gel sau grasime sub
membrana.

Consistenta: Semitare;

Gust si miros: placut, specific componentelor si condimentelor utilizate, fara gust sau miros
strain..
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 4 Denumire produs

Nr | Denumire | unitate de

. Cantitate
Crt produs impachetare

Biscuiti | Pachet 100g 300 kg




2. Descriere produs :
-Ingrediente:faina de grau 57%, zahar 11%, uleui de palmier (9%), zahar invertit, agenti de afanare

(bicarbonat de amoniu E503, bicarbonate de sodium E 500), sirop de glucoza, zer pudra, extract de
malt, sare iodata, arom, proteaza, conservant: metabisulfit de sodium (E223). Contine gluten.
-Proprietati organoleptice:

Forma: biscuit de forma dreptunghiulara, cu suprafata mata, nearsa, bine conturat

Culoare galben-auriu

Miros placut, specific, fara miros strain (mucegai, ranced, ars);

Gust dulce, placut, specific, fara gust strain (mucegai, ranced, ars).

Consistenta: crocanti, usor friabili.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Biscuiti ambalati in pungi imprimate din polipropilena, cu masa neta de 100g.

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte
de calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 5 Denumire produs

. unitate de
Nr | Denumire impacheta | Cantitate
Crt produs E
re
] Bors Pch/70g 400

2. Descriere produs : Pulbere fina,gust specific acrisor, fara gust amar sau ranced sau alt miros
strain.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la pachete de 70 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 6 Denumire produs

Nr Denumire unitate de Criititaie
Crt produs impachetare
1 Branza K
telemea vaca & 450

2. Descriere produs :
Consistenta: masa compacta, legata, de consistenta uniforma, se rupe usor fara a se sfarama.
Culoare: alba, uniforma in toata masa; la ruptura prezinta aspect de portelan.
Miros si gust: placul, specific branzei maturate din lapte de vaca, acrisor, usor sarat, dupd

degustare lasa o senzatie untoasa.
3



Saramura de zer acidifiat: lichid fara corpuri straine: jetul de saramura nu trebuie sa se intinda; se
admit sfaramaturi de branza in suspensie. Culoare galben cu nuanta verzuie; in timpul depozitarii
culoarea saramurii poate deveni aib-laptoasa. Gust si miros: placut de fermentatie lactica, sarat, nu se
admite gust si miros strdin (de iod, amar, de mucegai ).

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUL:

Produsul va fi ambalat la cutii de plastic 15 kg, va avea datele de identificare corespunzator din punct
de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 7 Denumire produs

Nr Denumire unitate de Baritiete
Crt produs impachetare
Branza .
1 ol Cutie/8 buc 900

2. Descriere produs : Produs obtinut din cas de lapte de vaca, branza fermentata sau branza proaspata,
smantana (min.25%), unt, lapte praf, prin topirea si emulsionarea acestora la temperatura de pasteurizare, sub

influenta agentilor emulgatori.
Proprietati organoleptice: Aspect de pasta curata, fina ,lucioasa, omogena, fara goluri de fermentatie, fara

cristale de saruri de topire, fara corpuri straine, adaosuri repartizate uniform.Consistenta moale, usor elastica,
extra tartinabila, culoare alba pana la galben-deschis, uniforma in toata masa. Miros si gust placut, de smantana

si de branza topita, potrivit de sarat, fara gust si miros strain.
Proprietati fizico-chimice: Grasime min.22%, grasime in substanta uscata min.55%, substanta uscata

min.40%, umiditate max.60%, clorura de sodiu max.2%, PH 5-6, substante proteice min.14%.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUL:

Folie de aluminiu termosudabila pentru 8 triunghiuri care la randul lor sunt ambalate in doze de carton
si/alte tipuri de ambalaje, va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere

organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere.

Marcare: Individuala, conform reglementarilor in vigoare.
Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de

calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 8 Denumire produs

Nr | Denumire unitate de Cantitite
Crt produs impachetare
Branza
1 proaspata kg 300
(vaci)




2. Descriere produs : aspect: pasta omogena, curata, fara scurgere de zer;

consistentd : pasta fina, cremoasa, nesfaramicioasa, se admite structura slab grunjoasa la tipurile
semigrasa si slaba;

culoarea : alba, pana la alb galbuie, uniforma in toatd masa
miros si gust : placut, caracteristic de fermentatie lacticd, fard miros si gust strain

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUL:

Produsul va fi ambalat la cutii de plastic 15 kg, va avea datele de identificare corespunzator din punct
de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 9 Denumire produs

Nr : unitate de .
Crt Denumire produs . Cantitate
1 Cartofi kg 5000

2. Descriere produs :

aspect normal caracteristic soiului corespunzator zonei de prod;

-intregi (nu trebuie sa aiba nici o parte indepartata sau sa fi suferit o vatamare care sa ii faca

incompleti);

-sanatosi (produsul afectat de putregai sau alte striciciuni care sa ii faca inapti consumului este

exclus);

-curati;

-acoperiti foarte bine de coaja;

-turgescenti (tari);

-neincoltiti, de exemplu coltii nu pot fi mai lungi de 3 mm;

-lipsiti de orice defecte externe sau interne care sa afecteze aspectul general al produsului, calitatea

si prezentarea in ambalaj cum ar fi: -crdpaturi (inclusiv crapaturi de crestere), taieturi, muscaturi,

vanatai sau asperitati (numai pentru soiurile a cdror coaja nu este aspra) mai mari de 5 mm

adancime

- neinverziti (culoare verde deschis care nu depaseste 1/8 din suprafata si care poate fi indepartata
prin decojire normala nu constituie defect);
Dezvoltarea si starea cartofilor trebuie sa fie astfel incat: sa reziste le transport si manipulare;
sa ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie:
Omogenitate: continutul fiecdrui ambalaj trebuie sa fie uniform si sa contind numai cartofi avand
aceeasi origine, soi, calitate, culoare a cojii, culoare a miezului si marime. Partea vizibila a ambalajului
trebuie sa fie reprezentativa pentru tot conginutul.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.



AMBALAREA PRODUSULUL:

Ambalare: sac plasa 10 kg/20 kg.

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 10 Denumire produs

Nr | Denumire unitate de Bl
Crt produs impachetare antitate
: Cacao Plic/100g 100

2. Descriere produs : Pulbere fina,omogena,fara aglomerari stabile,fara impuritati,de culoare brun
inchis sau brun deschis, cu gust si miros placut, fara gust si miros strain .
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la pachete de 100 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc,

LOT: 11 Denumire produs

Nr . unitate de ;
Crt Denumire produs fmpadhcfare Cantitate
Cas
1 (proaspat de vaci) ke 400

2. Descriere produs : Cas de culoare alba,uniforma in toata masa.gust placut, consistenta ferma,
fara a se sfarma, din lapte de vaca pasteurizat ,min 45% grasime valabilitatea 10 zile de la data
fabricatiei.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la cutii plastic 15 kg , va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.).




LOT: 12 Denumire produs

Nr : ) unitate de .
Crt Denumire produs T Cantitate
1 Cascaval kg 600

2. Descriere produs : Miros - placut ,caracteristic branzeturilor cu pasta oparita, provenite din
lapte vaca sau lapte in amestec,fara miros strain.
Gust - placut, specit branzeturilor cu pasta oparita, fara gust strain ,se admite un gust usor picant. Coaja
sau suprafata neteda ,curate,fara cute sau goluri,fara pete sau crapaturi, , alb galbui pana la galben
pentru cele din lapte de vaca ,alb-galbui pana la cenusiu deschis pentru branzeturile din lapte
Rotile sau bucatile pot fi acoperite cu o pelicula protectoare uniforma avizata conform
dispozitiilor sanitare in vigoare.
Culoarea - De la alb la galben deschis,uniforma in toata masa.
Pasta curata, compacta, omogena,fara urme de mucegai, cu rare $i mici ochiuri de
fermentare , consistenta - Pasta fina,onctuoasa,usor elastica,la rupere se desface in fasii.

Valabilitatea produsului
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul

castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUL

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 13 Denumire produs

Nr ; unitate de ;
Crt Denumire produs E—— Cantitate
l Ceapa uscata kg 2000

2. Descriere produs :
- bulbii trebuie sa fie intregi, curati, sanatosi, fara atacuri de boli sau insecte cara sa le faca

improprii consumului, fara vatamari produse de frig, fara umiditate exterioara anormala,

suficient de uscati in  stadiul de utilizare prevazut, fara miros si/sau gust strain.

- ceapa uscata trebuie sa prezinte un stadiu astfel incat sa suporte transportul si manipularea si

sa ajunga in conditii bune la destinatie, -bulbii trebuie sa fie de forma si culoarea caracteristica

soiului, tari, , neincoltiti, fara tije florale, fara defecte provocate de o dezvoltare vegetativa

anormala, cu radacinile scurtate sau fara radacini, fara vatamari produse de insolatie, ger,

lovituri, striviri, fara atacuri vizibile de boli sau daunatori, cu frunze pergamentoase

acoperitoare bine infasurate pe bulbi.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.



AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la saci de plasa 10 kg, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 14 Denumire produs

Nr . unitate de .
Crt Denumire produs npaohetu Cantitate
: Crenvursti pui kg 200 J

2. Descriere produs : Buciti cilindrice de lungime 15-25 ¢cm, in mate subtiri de oaie, obtinute prin
risucire in siraguri.
Aspect exterior: Suprafata curata, nelipicioasd, tard aglomerari de apa si grasime topita la capetele batonului
sau sub membrani. invelis continuu, nedeteriorat, aderent la compozitie.
Aspect in sectiune: Compozitie compacti, bine legati. Se admit rare goluri, cu diametrul de circa 5 mm.

Culoare: galben-brun citre roscat
Gust si miros: Placut, specific componentelor si condimentelor utilizate Consistenta: moale catre semitare

Corpuri strdine: lipsa
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 15 Denumire produs

Nr . unitate de .
Crt Denumire produs inmachietare Cantitate
1 Ciuperci cutii/400g 2000

2. Descriere produs : Ciupercile din conserva taiate, (sau taiate felii, de diferite forme si marimi)
cu voalul intact, fara ciupituri provocate de boli, insecte, fara larve libere in lichid. Se admit, la un
procent de 10% din greutatea ciupercilor, voaluri plesnite sau de culoare mai inchisa. Piciorul taiat
perpendicular pe lungime, la max. 10mm. de la baza palariei. Diametrul palariei de 15 -25mm.
(grosimea unei felii este de 3-6mm). Se admite prezenta bucatilor rezultate la taierea ciupercilor.
Aspectul lichidului — limpede Culoarea lichidului - galbuie Culoarea ciupercilor — galbuie. Consistenta
ciupercilor - elastica, caracteristica ciupercilor in conserva, sterilizate. Gust si miros - Specific, fara
gust si miros strain. Proprietati fizico-chimice Continutul total de ciuperci raportat la masa neta , 50-
55%, Clorura de sodiu, 0,8...1,5 % Impuritati minerale, insolubile (nisip), 0,06%, max. Proprietati
microbiologice Termostatare 35°C: corespunzator; Termostatare 45 °C: corespunzator (in cazul
recipientelor din sticla); Termostatare 55 °C: corespunzator (in cazul recipientelor din tabla); Bacterii
aerobe mezofile : absent; Bacterii anacrobe mezofile: absent; Bacterii anaerobe termofile:absent;
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Bacterii termofile de acrire fara bombaj: absent; Numar de microorganisme pe camp microscopic:

max. 30/ camp microscopic.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul

castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.
AMBAILAREA PRODUSULUL:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 16 Denumire produs

Nr unitate de

Denumire produs | . Cantitate
Crt p impachetare

Compot
(prune si piersici) | Borcan/720g 900

2. Descriere produs :
Fructe acoperite cu sirop, nedestramate, fara codite, frunze, etc. In acelasi recipient fructele trebuie sa

fie de aceeasi varietate, cu grad de coacere si dimensiuni apropiate, nu se admit pete de putregai, de

mucegai sau semne de lovire; caisele, prunele si visinele vor fi cu sdmburi.
Limpede sau slab opalescent, se admit particule fine de fructe in suspensie.

Potrivit de tari; se admit fructe fierte prea mult dar nedestramate, in proportie de max. 20% din
continutul total de fructe dintr-un recipient.

Caracteristica varietatii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi recipient; se admit fructe
pigmentate sau colorate neuniform in proportie de max. 20% din continutul total de fructe dintr-un
recipient. La compotul de caise, proportia de fructe pigmentate nu se limiteaza; la fructe gen visine,

prune, se admite culoarea slab bruna.

Placut, caracteristic fructelor fierte; fara gust sau miros strdain (mucegai, intare, acru, etc.)

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Se vor ambala in recipiente de sticla pentru conserve sterilizate, va avea datele de identificare
corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda
prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declarafie
conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

Marcarea se face pe ambalaj cu urmatoarele specificatii: nume societate, marca, denumire produs,
cantitate, termen de valabilitate

LOT: 17 Denumire produs

Nr ; unitate de .
Crt Denumire produs impachetars Cantitate
1 Delikat kg 130




2. Descriere produs : legume calitatea I - Continut de legume uscate min. 15% (morcov,
pastarnac, ceapa, frunze de patrunjel, etc.) . Aspect: masa granulatd uscata, culoare galben-verde-
portocaliu, miros placut, aromat, specific legumelor. Gust sarat, aromat, specific legumelor

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la pachete de 1 kg , va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 18 Denumire produs

Nr Denumire produs unitate de Cantitate
Crt p impachetare
1 Eugenii kg 300

2. Descriere produs
Crema trebuie sa fie omogena, uniform repartizata intre straturi, sa nu prezinte spatii lipsa fara sa
depaseasca marginile acesteia. Crema trebuie sa prezinte o consistenta specifica, sa nu curga si sa nu
prezinte diferente de gust si miros in cadrul aceluiasi lot. Nu se admit cremele la prepararea carora au
fost utilizati coloranti sintetici sau alti aditivi alimentari care depasesc limitele impuse de legislatia in

vigoare.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Produsul va fi ambalat la pachete de 30 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 19 Denumire produs

Nr : unitate de .
CH Denumire produs impachetare Cantitate
1 Foi dafin Plic/100g 30

2. Descriere produs : Frunzele de dafin folosite la fabricarea produsului "foi de dafin" trebuie sa
fie intregi, neatacate de insecte, nepatate, nemucegaite si sd corespunda standardelor si legislatiei in
vigoare; aspect: frunze de diverse dimensiuni, cu marginea usor ondulatd, intregi cu codita naturala de
lungime medie: sunt admise si frunze partial sfaramate; culoare: verde, verde intens, verde deschis spre
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verde - gri cu nuante usor gilbui sau alburiu: miros si gust: patrunzitor, aromat, caracteristic, tara

miros §i gust strain.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUL

Produsul va fi ambalat la pachete de 100 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declarafie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 20 Denumire produs

Nr Denumire produs unitate de Cantitate
Crt P impachetare
1 Pahar/140g/
laurt 3% grasime 10000

2. Descriere produs :

Aspect si consistentd: coagul de consistentd fermd, cremos, fard bule de gaz. nu exprimd zer sau
elimina max. 2 %; la rupere are aspect granular poros.

Culoare: alba de lapte, uniforma sau cu nuanta slab galbuie

Miros si gust: specific de iaurt, placut acrigor, fara gust sau miros strain
Grisime, min.3%

Ambalat pahar 140 gr

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUL:

Produsul va fi ambalat pahar de 140 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de
vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG
1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de calitate (declaratie conformitate
compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 21 Denumire produs

Nr unitate de

Denumire produs | . Cantitate
Crt P impachetare

1 Lamai kg 90
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2. Descriere produs :
aspect: intregi, fara taieturi sau lovituri, sanatoase;
culoare: galbui auriu;
miros si gust specific;
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va i adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 22 Denumire produs

Nr : unitate de ;
Cxt Denumire produs impachetare Cantitate
1 Malai kg 400

2. Descriere produs :
Culoarea galbena portocalie specifica porumbului din care provine, cu particule alb-galbui;
miros caracteristic, fard miros strain; gust placut, specific, fard gust amar, fard scragnet in mestecare;

infestare lipsa.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 23 Denumire produs

Nr ; unitate de .
C Denumire produs e g Cantitate
1 Margarina Cutii/500g 700

2. Descriere produs :
Masa omogena, lucioasa, fara picaturi de apa sau goluri de aer in sectiune, culoare de la alb-galbui la

galben, in toata masa , gust si miros placut, aromat, specific, fara miros sau gust strain (amar, ranced
etc.). continutul in grasime min.60%- max.80%. Ambalare in caserola din material plastic la 500gr.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.
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AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 24 Denumire produs

Nr Denumire produs | . A Cantitate
Crt impachetare
| Mere kg 1500

2. Descriere produs :
Aspect: sd corespunda documentelor tehnice normative de produs si normelor sanitare in vigoare.
Consistentd:. Merele de calitatea 1, de calibrul 55-60 mm, trebuie s fie intregi, sdndtoase, fara umiditate
exterioard, curate (lipsite de substan‘;e strdine vizibile). F orma, marimea si coloratia sunt caracteristice
soiului. Pulpa trebuie sa fie lipsita de orice fel de deterioréri. Se admit max. 25% fructe fara peduncul,
cu conditia ca pielita sa nu fie datariorata in cavitatea pedunculara. Aromi si oust: fard miros sau gust
strdin. Nu se admit mere vizibil atinse de putregai, cu lovituri pronuntate sau crapaturi
necicatrizate
Ambalare: Produsul va fi ambalat corespunzator, astfel incat caracteristicile calitative si cantitative s
nu fie compromise.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 25 Denumire produs

Nr : unitate de ;
Crt Denumire produs - Cantitate
1 Napolitane kg 300

2. Descriere produs :
Ingrediente: faina alba de grau, zahar, grasime vegetala (palmier, shea), amidon din porumb, cacao
pudra, faina de soia, zer pudra, dextroza, lapte praf degresat, zahar invertit, zahar ars, pudra de carob,
emulsificator: lecitina din soia; agent de afanare: bicarbonat de sodiu , sare de mare, arome.
Caracteristici organoleptice:
Aspect — bucati sub forma paralelipipedica, formate din 3 foi si doua straturi de crema, distribuita
uniform.
Culoare — la exterior: galben pai, uniforma, specifica foii de vafa; in sectiune: culori alternative
specific vafelor si cremei de cacao.
Gust si aroma — placut, dulce, corespunzator aromelor folosite;
Miros - caracteristic aromei folosite
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Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Napolitane cu crema, ambalate in cutii de carton sigilate cu banda adeziva, cu masa neta de 3 kg.

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 26 Denumire produs

Nr ; unitate de :
Crt Denumire produs impaslictre Cantitate
] Oua buc 10000

2. Descriere produs :

Oua consum A-M > 53 g

Ouale se vor livra din categoria oua proaspete si clasa de oua medie peste 53 gr.

Aspect : coaja nevatamata, curata de forma normala, uscata, camera de aer mobila, albusul translucid,
galbenusul vizibil si usor aplatizat, miros si gust caracteristic oului proaspat. Nu se admit oua sparte.
Se marcheaza pe coaja, la locul productiei, cu data ouatului (ziua si luna), prin cifre arabe, cu tus
special nevatamator sanatatii si cat mai persistent.

Conditii de ambalare: in cofraje de carton asezate in pozitie verticala cu varful in jos; ambalajele vor fi
curate, uscate fara miros strain sau mucegaiuri, nu se admit oua murdare cu urme de excremente de
gaina sau alte impuritati.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 27 Denumire produs

Nr - unitate de ”
Crt Denumire produs TR Cantitate
1 Pasta tomate Borcan/720g 600

2. Descriere produs :
Aspect : masa omogena, densd, fin strecuratd, fara corpuri strdine (seminte, pielite, frunze, peduncule,

etc.), fara semne de alterare (mucegai, fermentatie, etc.) ; - culoare: rosie intensd, pana la rosie
caramizie, uniforma in toatd masa. Se admite o coloratie mai inchisa fata de limitele de culoare
mentionate, la suprafata pastei de tomate ambalate in recipiente ermetice sau neermetice.
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Decolorarile sau brunificarile anormale sunt considerate defecte. - miros si gust: naturale, specifice
concentratelor de tomate, fard gust si miros strdin (de afumat, ars, fermentare, mucegai, etc.); nu se
admite gust amar sau acru; la bulionul sau pasta cu adaos de sare, se admite un gust sarat a carui
intensitate variazi in functie de adaosul de sare. In continutul produselor nu se admite prezenta
materilor prime vegetale straine (frunze, pedunculi, calice, etc.) si a fragmentelor cu textura dura si
fibroasa. 1.2. Proprietati fizice si chimice : - substanta uscata solubila (exclusiv adaosul de sare) minim
24% grade refractometrice la 20 grade

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 28 Denumire produs

Nr unitate de

Denumire produs | . Cantitate
Crt p impachetare

1 Pate de ficat (pui) | Cutii/200g 1250

2. Descriere produs :
Aspectul ambalajului-exterior : Cutii metalice cu cheita nebombate de 200 gr, inchise etans fara

fisuri sau scurgeri de continut, corect si vizibil marcate cu toate elementele de identificare : cantitate
neta, ingrediente, informatii energetice. Toate vor fi inscriptionate in limba romana.

Aspectul ambalajului-interior : Cutii vernisate in interior, fara pete de sulfura de fier.

Caracteristicile produsului:

- pasta alifioasa omogena;

- culoare: galbui-roz;

-gust si miros specific produsului ;

- min 20% ficat.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

LOT: 29 Denumire produs

Nr . unitate de :
Crt Denumire produs impachetare Cantitate
1 Piper Plic/100g 60
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2. Descriere produs :
Piper macinat, ambalat in plic din folie PE/BOPP, la un gramaj net de 100g.

Proprietati organoleptice:
o pulbere fina, omogena, de culoare maronie, cu gust si miros caracteristic, placut,

aromat, fara miros si gust strain.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 30 Denumire produs

Nr . unitate de .
Crt Denumire produs impachetare Cantitate
Pulpa spate porc,
I | dezosata,degresata, kg 500
refrigerata

2. Descriere produs :
Proprietati organoleptice Stare termica: proaspata, refrigerata; Aspect si culoare - carne superioara,

slaba, fara cheaguri de sange sau portiuni murdare; slanina de acoperire max. 8 mm, fara oase,
cartilagii si sorici; lucioasa, ferma si elastica, atat la suprafata cat si in sectiune; urmele ce se formeaza
cu degetul revin repede; sucul din carne se obtine greu si este limpede; culoare roz deschis.

Miros si gust — normal, caracteristic si placut, sa nu apara un miros alterat, sau alt miros strain; - parte
necomestibila 0; Valori nutritionale - protide 20%,lipide 6%; - kcalorii 142%;

Marcat, etichetat, ambalat, in punga plastic din folie termocontractibila, 2 kg-5 kg; Produsul se livreaza
vrac in casete de transport infoliate si / sau vidata in pungi de polietilena, etichetate.

Termen de valabilitate pt. produs - 5 zile refrigerat, la temperaturi cuprinse intre 0 = 40 C. Pe eticheta
se mentioneza starea termica a carnii, tara de provenienta, lotul produsului, termenul de valabilitate,
conditii de pastrare .

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 31 Denumire produs

Nr Denumire produs | . uniae: de Cantitate
Crt impachetare
1 Ulei de floarea
soarelui L 900

16



2. Descriere produs :
Aspect: limpede, fara suspensii si fara sediment; Culoare: galbena;
Miros si gust: placut, fara miros si gust striin;
Grisimi vegetale (ulei rafinat, de floarea soarelui).
Ulei comestibil obtinut din semintele de floarea soarelui prin presare sau extractie cu solvent si
rafinare.
Ambalaje de desfacere din material plastic.
Ambalajele trebuie sa fie curate, uscate si fara miros strédin. Trebuie sa fie inchise, astfel incat sa nu
prezinte scurgeri si sa fie avizate de Ministerul Sanatatii.
Pe ambalaje trebuie sa existe urmatoarele:
-denumirea producatorului, localitatea
-denumirea si tipul produsului
-data ambalarii; anul
-termenul de valabilitate
-masa net
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 32 Denumire produs

Nr unitate de

Denumire produs | . Cantitate
Crt SRR impachetare

1 Unt de masa 82% | Pch/200g 2000

2. Descriere produs :
De la alb-galbuie pana la galben-deschis, uniforma in toata masa, cu luciu caracteristic la suprafata si
in sectiune
Suprafata continua, fara picaturi vizibile de apa, goluri dc aer sau impuritati
Masa onctuoasa, compacta, omogena, nesfaramicioasa
Placut, cu aroma bine exprimata, fara nuante straine de aroma
Placut, aromat, specific dc unt proaspat, fara gust strain.
Pachete de hartie metalizata, imprimata pentru untul de 85%
Ambalajele de transport trebuie sa fie in buna stare, curate, uscate si fara mirosuri striine.

Termen de valabilitate 30 zile la mxim 4°C.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul

castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc
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LOT: 33 Denumire produs

Nr . unitate de .
D .
Crt enumire produs imaslietre Cantitate
1 Usturoi uscat kg 30

2. Descriere produs :
Aspect: Bulbii (capatanile) de usturoi trebuie sa fie sanatosi, intregi, curati si practic fara urme vizibile de
substante strdine, fermi, fara vatimari cauzate de ger sau de soare, fara urme de mucegaiuri, fara incoltire
vizibila la exterior, sa nu prezinte umiditate exterioara anormala, gust si/sau miros striin. Starea si dezvoltarea
usturoiului trebuie sa permita sa reziste la transport si manipulari astfel incat sa ajunga in conditii coresp. la
destinatie.
Culoare: caracteristica soiului.
-in vrac, dezlegat, cu tulpini de max. 3 cm;
Termen de valabilit cateva luni.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 34 Denumire produs

Nr . unitate de .
Crt Denumire produs impachetare Cantitate
1 Verdeata kg 300

2. Descriere produs :
Sortimente de verdeturi: patrunjel, telind, leustean, marar, frunze pe tulpini subtiri nelemnificate sau

parti de frunze cu petioluri cu lungime de maximum de 5 cm pentru telina si 3 cm pentru patrunjel
Verde de diferite nuante, verde cu nuanta spre brunificare usoara

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.
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LOT: 35 Denumire produs

A Denumire produs umiLtEsds Cantitate
Crt P impachetare '
1 Zahar vanilat Plic/8 g 1800

2. Descriere produs :
Zahar vanilinat, ambalat in plic de hartie, cu o greutate neta de 8g.
Compozitie: amestec de zahar, fara aglomerari cu aromatizant (vanilina sau etil vanilina)
Pulbere, omogena, de culoare alba, alba-mata fara gust si miros strain.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 36 Denumire produs

o Denumire produs | . unitats de Cantitate
Crt impachetare
1 Castraveti in otet | Borcan/720g 200

Aspect: castraveti murati, de forma regulata specifica soiului, sanatosi, neincretiti, fara vatamari, codite

sau flori, fara goluri.
Culoare: verde inchis pana la verde deschis, fara pete sau arsuri. Consistenta: tare, elastica, cu miezul

crocant. fraged, cu seminte nedezvoltate.
Aspectul si culoarea lichidului: limpede sau slab opalescent, cu nuanta galbuie sau roz, se admit

particule sau sediment rezultate din condimentele folosite.
Gust si miros: placut, acru, acru-dulceag, aromat, caracteristic condimentelor folosite, fara gust amar,
fara miros de mucegai.

Termen de valabil 36 luni.
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul

castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.
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LOT: 37 Denumire produs

Nr unitate de

Denumire produs . Cantitate
Crt P impachetare

| Gogosari in otet Borcan/720g 200

2. Descriere produs :
Aspect: gogosari murati. de forma regulata specifica soiului, sanatosi, neincretiti, fara vatamari .

Culoare: rosu inchis, fara pete sau arsuri. Consistenta: tare, elastica, cu miezul crocant, fraged.
Aspectul si culoarea lichidului: limpede sau slab opalescent, cu nuanta gilbuie sau roz, se admit
particule sau sediment rezultate din condimentele folosite.

Gust si miros: placut, acru, acru-dulceag, aromat, caracteristic condimentelor folosite, fara gust amar,
fara miros de mucegai.

Termen de valabil 36 luni.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 38 Denumire produs

Nr . unitate de .
Cit Denumire produs inipachetars Cantitate
i CEAI Cutii/20
(tei) Plicuri/lg 350

2. Descriere produs :
Culoare: galben deschis,pana la brun inchis
Miros : placut de plante ,fara corpuri straine .
AMBAILAREA PRODUSULUI:

In cutii de 20 plicurii ( la cutie)

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar.

LOT: 39 Denumire produs

Nr ; unitate de .
Crt Denumire produs impachetare Cantitate
1 CEAI Cutii/20
(menta) Plicuri/lg 350
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2. Descriere produs :
Culoare: galben deschis,pana la brun inchis
Miros : placut de plante, fara corpuri straine .
AMBALAREA PRODUSULUI:

In cutii de 20 plicurii ( la cutie)

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar.

LOT: 40 Denumire produs

Nr . unitate de .
Crt Denumire produs A — Cantitate
CEAI Cutii/100
1 (fructe de padure) o 30

Plicuri/2gr

2. Descriere produs :
Aspect : lichid
Culoare: galben deschis,pana la brun inchis
Miros : placut de plante ,fara corpuri straine .
AMBALAREA PRODUSULUI:

In cutii de 100 plicurii ( la cutie)

LOT: 41 Denumire produs

Jet Denumire produs unitate de Cantitate
Crt P impachetare
1 PRAJITURA Buc. 13.000

2. Descriere produs :
Prajitura cu (25%) crema de lapte si glazura de cacao, ambalata in cartonas plastifiat, apoi individual

in folie OPP cu masa neta 35g.

Ingrediente: zahar, uleiuri vegetale rafinate (floarea soarelui, rapita, palmier), grasime vegetala
partial hidrogenata ( palmier, soia, shea), faina din grau, pudra de cacao cu continut redus de
grasime, oua, sirop de glucoza-fructoza, lapte praf degresat, agenti de umezire ( sorbitol, glicerina).
Continut de cacao (in invelis) min 19,7%

Aspect exterior: bucati de forma paralelipipedica cu invelis uniform de glazura de cacao, cu
suprafata lucioasa.

Aspect in sectiune: un contur de compound ( compus din glazura de cacao ) si un strat de crema
intre doua foi culoare brun deschis.

Gust si miros: dulce, placut specific aromei de vanilie.

Conditii de depozitare: se depoziteaza in incaperi uscate si racoroase, curate, dezinfectate si bine
aerisite: temperatura 16-20°C si umiditatea relativa a aerului 45-75%

AMBALAREA PRODUSULUI:

Individuala

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
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cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte
de calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar.

LOT: 42 Denumire produs

Nr ; unitate de ;
Crt Denumire produs Smeadbee Cantitate
1 MORCOV kg 1.500

2. Descriere produs :
Radacinile netede cu aspect proaspat, cu forma regulata, fara fisuri sau crapaturi, neramificati, nelemnificati,
fara defecte de forma, de coloratie, fara tendinte de incoltire, fara umiditate externa, uscati, fara miros sau gust

strain, curati, intregi, lipsi{i de orice defecte externe sau interne care sa afecteze aspectul general al
produsului, sanatosi (produsul afectat de putregai sau alte stricaciuni care sa ii faca inapti consumului

este exclus).
Omogenitate: continutul fiecarui ambalaj trebuie sa fie uniform si sa con{ind morcovi avand aceeasi

origine, calitate si marime. Partea vizibila a ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru tot

continutul
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul
castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si

certificatul de calitate.
AMBALAREA PRODUSULUI:

Ambalare: sac plasa 10 kg/20 kg

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

LOT: 43 Denumire produs

Nr Denumire produs . unigate de Cantitate
Crt impachetare
PULPA SPATE
MANZAT
1 | DEZOSATA kg 750
DEGRESATA
REFRIGERATA

2. Descriere produs :
Proprietati organoleptice
Stare termica: proaspata,refrigerata;
Aspect si culoare: carne vita fara os si fara grasime; la suprafata carnii pelicula este uscata iar in sectiune este
usor umeda, culoare rosie ;
Consistenta - ferma si elastica atat la suprafata cat si in sectiune, prin apdsare cu degetul trebuie sd revini la
forma initiala; sucul din carne se obtine greu si este limpede.
Miros si gust —normal, caracteristic si placut, fara miros de alterat sau alt miros strain.
-parte necomestibila 0;
Valori nutritionale
-protide 20%,lipide 8%;
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-keel 158%;
Produsul se livreaza vrac in casete de transport infoliate si / sau vidata in pungi de polietilena,

etichetate
Termen de valabilitate pt. produs - 5 zile refrigerat, la temperaturi cuprinse intre 0 + 40 C. Pe eticheta
se mentioneza starea termica a carnii, tara de provenienta, lotul produsului, termenul de valabilitate,

conditii de pastrare .
Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a produsului, iar ofertantul

castigator va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si
certificatul de calitate.

AMBALAREA PRODUSULUI:

Va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la
cerere. Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
calitate (declaratie conformitate compatibilitate cu produsele alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc.

Operatorii economici pot depune oferta pentru unul sau mai multe loturi.

LIVRAREA ST PLATA

Termen de livrare ;: 24 de ore de la comunicarea comenzili.

Ofertantul castigator va avea obligatia de a livra cantitatea de alimente solicitata de autoritatea
contractanta pe baza de comanda.

Livrarea se va face la sediul beneficiatului “Magazia de Alimente”.

Conditii de plata: 60 de zile.

RECEPTIA PRODUSULUI:
Receptia cantitativa si calitativa se va face la Magazia de Alimente de catre comisia de
receptie.Receptia calitativa poate avea loc si prin testare.
Documentele de insotire a produselor:
- factura in original;
- certificatul de garantie;
- certificatul de calitate;
- un exemplar al certificatului de conformitate;
TRANSPORTUL PRODUSULUI:
Ofertantul va asigura transportul gratuit pana la sediul unitatii unde trebuie livrat produsul.

Coordonator Bloc Alimentar
As.med.ig.Petrescu Ioana
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Dr. Aleranairis consiLIUL GENERAL AL MUNICIPIULUI BUCURESTI

3 REGIA Soseaua Berceni Nr. 10, sector 4, Bucuresti ~ E-mail: secretariatobregia@yahoo.com
Tel. centrala: +40 21 334.42.66; +40 21 334.42.83; +40 21 334.49.93
SPITALUL CLINIC DE PSIHIATRIE

Tel. directie: +40 21 334.82.50 ~ Fax: +40 21 334.71.64
Cod Fiscal 4266162 ~ Cont: RO02TREZ70421F335000X XXX -Trezoreria Sector 4

CENTRALIZATOR CANTITATI Sl VALORI ESTIMATE/LOT

Nr. DIVERSE PRODUSE — Pret Valoare
ALIMENTARE UM fara TVA
Lot fara tva
COD CPV:15800000-6
1 [CARNATI TIP CABANOS kg 450 18,20 8.190,00
2 |FICATEI DE PASARE kg 200 10,17 2.034,00
3 |SUNCA DE PRAGA kg 180 30,20 5.436,00
4 |[BISCUITI kg 300 12,43 3.729,00
5 |BORS pachet/70g 400 2,47 988,00
6 |BRANZA TELEMEA VACA kg 450 13,29 5.980,50
7 |BRANZA TOPITA cutie/8 buc 900 4,48 4.032,00
8 |BRANZA PROASPATA (VACI) kg 300 11,76 3.528,00
9 |CARTOFI kg 5.000 2,11 10.550,00
10 |CACAO plic/100 g 100 3,89 389,00
11 [CAS (proaspat de vaci) kg 400 18,73 7.492,00
12 [CASCAVAL kg 600 23,13 13.878,00
13 |[CEAPA USCATA kg 2.000 2,2 4.400,00
14 |CRENVURSTI PUI kg 200 17,34 3.468,00
15 |CIUPERCI cutii/400g 2.000 3,77 7.540,00
16 |COMPOT (prune si piersici) borcan/720g 900 4,45 4.005,00
17 |DELIKAT kg 130 18,66 2.425,80
18 |[EUGENII kg 300 8,3 2.490,00
19 (FOI DAFIN plic/100 g 30 4,25 127,50
pahar/140g/
20 (IAURT 3% grasime 10.000 1,67 16.700,00
21 |LAMAI kg 90 6,59 593,10
22 |MALAI kg 400 2,68 1.072,00
23 |MARGARINA cutii/500g 700 4,34 3.038,00
24 |MERE kg 1.500 2,95 4.425,00
25 |NAPOLITANE kg 300 11,75 3.525,00
26 |[OUA buc 10.000 0,45 4.500,00
27 |PASTA TOMATE borcan/720g 600 6,04 3.624,00
28 |PATE FICAT (PUI) cutii/200g 1.250 3,58 4.475,00
29 |PIPER plic/100 g 60 4,19 251,40
PULPA SPATE PORC,
30 |DEZOSATA, DEGRESATA, 500 16,26 8.130,00
REFRIGERATA kg
31 |ULEI DE FLOAREA SOARELUI L 900 6,17 5.553,00
32 |UNT DE MASA 82% pachet/200g 2.000 7,42 14.840,00
33 |USTUROI USCAT kg 30 16,26 487,80
34 |VERDEATA kg 300 16,48 4.944,00
35 |ZAHAR VANILAT plic/8g 1.800 0,46 828,00




36 |CASTRAVETIIN OTET borcan/720g 200 4,56 912,00
37 (GOGOSARIIN OTET borcan/720g 200 5,8 1.160,00
38 [CEAI (tei) cutii/20 plicuri/ig [ 350 2,69 941,50
39 |CEAI (menta) cutii/20 plicuri/1g 350 2,43 850,50
40 |[CEAI (fructe de padure) cutii/100 plicuri/2g 30 9,35 280,50
41 |PRAJITURA buc. 13.000 0,88 11.440,00
42 [MORCOV kg 1.500 1,97 2.955,00
43 |PULPA SPATE MANZAT DEZOSATA- kg 750 31,00 23.250,00
DEGRESATA- REFRIGERATA
TOTAL 209.458,60

Intocmit

Serv. Achizitii Publice

Ec. LucrzETelea a_



FORMULARE



OPERATOR ECONOMIC Formular 1

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND NEINCADRAREA IN ART. 164 DIN LEGEA 98/2016

, reprezentant Imputernicit al
(denumirea/numele si  sedijul/adresa operatorului
economic) in calitate de (candidat/ofertant/ofertant

asociat/ter{ susfindtor al candidatului/ofertantului ) declar pe propria raspundere, sub

sancfiunea excluderii din procedura si a sanctiunilor aplicate faptei de fals in acte publice, ci nu ma aflu in

situatiile previzute la art. 164 din Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publica,
respectiv nu am fost condamnat prin hotarare definitivd a unei instante judecitoresti, pentru comiterea uneia
dintre urmétoarele infractiuni:

a) Constituirea unui  grup infractional organizat, prevazutdi deart. 367 din Legeanr.
286/2009 privind Codul penal, cu modificirile § icompletirile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

b) infracfiuni de corupfie, previzute deart. 289-294 din Legeanr. 286/2009, cu modificarile si
completarile ulterioare, §i infracfiuni assimilate infractiunilor de coruptie previzute de art. 10-13 din
Legea nr. 78/2000 pentru prevenirea, descoperirea si sanctionarea faptelor de coruptie, cu modificarile si
completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale legislatiei penale a statului in carg
respectivul operator economic a fost condamnat;

¢) infracfiuni impotriva intereselor financiare ale Uniunii Europene, previzute de art. 18' -18° din Legea
nr. 78/2000, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei
penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

d) acte de terorism, previzute de art. 32-35siart. 37-38 din Legea nr. 535/2004 privindp revenirea si
combaterea terorismului, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare
ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

e) spalarea banilor, previzuta de art. 29 din Legea nr. 656/2002 pentru prevenirea si sanctionarea spalarii
banilor, precum §i pentru instituirea unor masuri de prevenire si combatere a finantarii terorismului,
republicatd, cu modificérile ulterioare, sau finanfarea terorismului, previzuti de art. 36 din Legea nr.
535/2004, cu modificdrile si completirile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei
penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

f) traficul si exploatarea persoanelor vulnerabile, previzute de art. 209-217 din Legeanr. 286/2009, cu

modificdrile si completérile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei penale a

statuluiin care respectivul operator economic a fost condamnat;

fraudd, in sensul articolului 1 din Conventia privind protejare aintereselor financiare ale Comunitatilor

Europene din 27 noiembrie 1995.

De asemenea, declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din proceduri si a sanctiunil .
aplicate faptei de fals in acte publice, ¢ nici un membru al organului de administrare, de conducere sau de-
supraveghere al societitii sau cu putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acesteia nu face
obiectul excluderii asa cum este acesta definit la art. 164, alin (1) din Legea 98/2016.

Subsemnatul declar ci informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si intelegca
autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii si confirmarii declaratiilor orice

documente doveditoare de care dispunem.
Inteleg ca in cazul in care aceastd declaratie nu este conformé cu realitatea sunt pasibil de incilcarea

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Subsemnatul

>

2

Operator economic,

(semnatura autorizatd)



OPERATOR ECONOMIC Formular 2

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND NEINCADRAREA IN ART. 165 SI 167 DIN LEGEA 98/2016

Subsemnatul , reprezentant imputernicit al
(denumirea/numele si  sediul/adresa operatorului
(candidat/ofertant/ofertant

£

economic) in calitate de

asociat/ter{  sus{indtor al  candidatului/ofertantului ) la  procedura de
pentru achizitia de

, cod CPV , la data

de organizata de (denumirea autorititii contractante),

declar pe proprie raspundere ca:

1. Nu ne-am incilcat obligatiile privind plata impozitelor, taxelor sau a contribufiilor la bugetul general
consolidate asa cum aceste obligatii sunt definite de art. 165, alin. (1) si art. 166, alin. (2) din Legea

98/2016.
2. Nu ne afliim in oricare dintre urmatoarele situatii prevazute de art. 167, alin (1) din Legea 98/2016,

respectiv:

a) nu am incalcat obligatiile stabilite potrivit art. 51, iar autoritatea contractantd poate demonstra acest
lucru prin oric emijloc de probd adecvat, cum ar fi decizii ale autoritafilor competente prin care se
constati incalcareaa cesto robligatii;

b) nu ne aflim in procedura insolventei sau in lichidare, in supraveghere judiciard sau in incetarea
activitatii;

¢) nuam comis o abatere professional dgrava care ne pune in discutie integritatea, iar autoritatea
contractanti poate demonstra acest lucru prin orice mijloc de proba adecvat, cum ar fi o decizie a unei
instante judecatoresti sau a unei autoritati administrative;

d) nu am incheiat cu alti operatori economici acorduri care vizeazi denaturarea concurentei in cadrul sau in
legdtura cu procedura in cauza:

e) nu ne aflamintr-o situatie de conflict de interese in cadrul sau in legatura cu procedura in cauza;

f) nu am participat anterioar la pregitirea procedurii de atribuire ceea ce a condus la o distorsionare a
concurentei,

g) nu ne-am incilcatin mod grav sau repetat obligatiile principale ce ne reveneau in cadrulunui contract de
achizitii publice. al unui contract de achizitii sectoriale sau al unui contract de concesiune incheiate
anterior, iar aceste incélcari au dus la incetarea anticipata a respectivului contract, plata de daune-interese
sau alte sanctiun icomparabile;

h) nu ne facem vinovati de declaratii false in continutul informatiilor transmise la solicitarea autoritatiic
ontractante in scopul verificirii absentei motivelor de excludere sau al indeplinirii criteriilor de calificare
si selectie, am prezentat aceste informatii sau suntem in masura sa prezentdim documentele justificative
solicitate;

i) nu am incercat sa influentim in mod nelegal procesul decizional al autorita{ii contractante, s obtinem
informatii confidentiale care ne-ar putea confer iavantaje nejustificate in cadrul procedurii de atribuire, nu
am furnizat din neglijentd informafii eronate care pot avea o influentd semnificativd asupra deciziilor
autorititii contractante privind excluderea din procedura de atribuire a unui operator economic, selectarea
acestuia sau atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru citre respectivul operator
economic.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca

autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmirii declaratiilor orice

documente doveditoare de care dispunem.
inteleg ci in cazul in care aceastd declaratic nu este conformd cu realitatea sunt pasibil de incélcarea

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaraii.

Operator economic,

(semnatura autorizata )



OPERATOR ECONOMIC Formular 3

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND EVITAREA CONFLICTULUI DE INTERESE POTRIVIT
ART. 59 SI 60 DIN LEGEA 98/2016

1. Subsemnatul , reprezentant imputernicit al
(denumirea/numelesisediul/adresaoperatorului

]

economic) incalitate de

(candidat/ofertant/ofertantasociat/ter{sustindtor al candidatului/ofertantului ) la
procedura de , declar pe proprie rispundere,

urmatoarele: cunoscand prevederile art. 59 si 60 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice si
componenta listei cu persoanele ce detin functii de decizie in autoritatea contractanti cu privire la
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire, declar ci societatea noastri nu se afli in situatia

de a fi exclusi din procedura.

Lista cu persoanele ce detin functii de decizie in autoritateacontractanticu privire la organizarea,

derulareasifinalizare aprocedurii de atribuire:

Dr. Andrian Tibirna - Manager,

Ec. Simona Tavarlau - Dir. Financiar Contabil, (
Dr. Adela Magdalena Ciobanu - Dir. Medical,

As. Luminita Raghina - Director Ingrijiri,

Mariana Ionescu - Sef Serviciu Financiar - Contabilitate,

ing.dipl.Claudiu Popescu - Sef Serv.Administrativ,

Florina Radu - Sef Serviciu Achizitii Publice

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete s icorecte inf iecare detaliu si inteleg ca
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopulverificarii si onfirmarii declaratiilor, orice

documente doveditoare de care dispun.
Inteleg ca in cazul in care aceastidd eclaratie nu este conformi cu realitatea sunt pasibil de incilcarea

prevederilor legislatiei penale privindf alsul in declaratii.
2. Subsemnatul declar ca voi informa imediat autoritatea contractanti daci vor

intervene modificdri in prezentad eclaratie la orice punct p eparcursul derulirii procedurii de atribuire a
contractului de achizifie publicds au, in cazul in care vom fi desemnati castigatori, pe parcursul derulirii
contractului de achizitie publica, avand in vedere si prevederile art. 61din Legeanr. 98/2016.

NV AW~

Subsemnatul declar ¢ informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificirii i confirmarii declaratiilor orice

documente doveditoare de care dispunem. (
Inteleg ca in cazul in care aceastd declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcared

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Operator economic,

(semnatura autorizatd)



Formular nr. 4

OPERATOR ECONOMIC
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
LOT . uicisvsninis
(CHALTR e o smmasn s wmonman s mam s e s A T AR S AR s 8 AL S SRR RS RS S
(denumirea autoritafii contractante si adresa completa}
Domnilor,
1. Examinind documentatia de  atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai  ofertantului

]

(denumirea/numele ofertantului)

ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus
mentionata, sa livram pentru suma de lei (denumirea)

(suma in litere si in cifie) fara T.V.A.

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa livram la cea mai buna

calitate pentru cele luni calendaristice.
( perioada in litere i in cifre)

3. Ne angajam sa mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de zile,
(durata in litere §i in cifre)
respectiv pana la data de si ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi
acceptata
(ziva/luna/anul)

oricand inainte de expirarea perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceasta oferta, impreuna cu comunicarea
transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita cistigatoare, vor constitui un contract

angajant intre noi.

5. Precizam ca:
[Jdepunem oferta alternativa, ale carei detalii sunt prezentate intr-un formular de oferta separat,
marcat in mod clar "alternativa";
[0 nudepunem oferta alternativa.
(se bifeaza opfiunea corespunzaloare)

6. Am inteles si consimtim ca. in cazul in care oferta noastra este stabilita ca fiind castigatoare, sa
constituim garantia de buna executie in conformitate cu prevederile din documentatia de atribuire.
7. Intelegem ca nu sunteti obligati sa acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta oferta pe care o

puteti primi.

Data / /

, in calitate de , legal autorizat sa semnez oferta pentru
(semnatura)

$i in numele

(denumirea/numele operator economic)



